C EMAJO przepisnik 4

wiecej niz majonez

penne z pieczarkami na bialo

Do przygotowania tej pysznej zapiekanki potrzebujesz tylko Rilku
sktadnikéw, ktére na pewno znajdziesz w swojej kuchni, albo w sklepie po
sgsiedzku!

Gotujemy makaron bardziej niz al dente, bo on jeszcze bedzie dochodzit w
ciepetku. Riedy sie gotuje, na patelni na pergaminie bez ttuszczu przesmazamy
pokrojone w plastry pieczarki (nie obieramy, ale pedzelkiem oczyszczamy z
ziemi) z czerwong cebulg drobno posiekang. Pod kRoniec smazenia dodajemy
cipte soli, jak mawiat Pascal BrodnicRi. Pieczarki puszczg sok.

Teraz macie dwa rozwigzania. Jedno lepsze od drugiego. Odcedzony, ale
nieprzeptuRiwany makaron (to zbrodnia) wrzucamy na patelnie, gdzie
wygrzewa sie Cremajo Curry, dodajemy pieczarki i mieszamy, az wszystko
potaczy sie w jedng smakowitg catosé. Drugi sposéb — w naczyniu
zaroodpornym pieczarki wymieszane z Cremajo Curry i penne, posypujemy
naszym ulubionym tzw. z6ttym serem np. Gouda i wstawiamy do goracego
piekarnika, tylko na tyle, zeby ser sie zapiekt. | teraz podajac, posypujemy
czerwonym pieprzem. Tak taczg sie na talerzu Indie z Wtochami i to za sprawg
naszego Cremajo Curry.

lubig mnie weganie,
ale jestem fleksi




