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sledz na bialo
Pewnie zastanawiacie sie, dlaczego na biato... Bo sos jest biaty, no lekko

kremowy, a do jego przygotowania oprocz smietany dodajemy CREMAIO
20% lub 40 %. Jego obecnosé zmienia zupetnie bajke o sledziu w Smietanie.

Do przygotowania tej uniwersalnej przystawki na Razdg okazje nawet wigilijng
bedziemy potrzebowac oczywisci sledzia. Nie bede sie wymadrzat, ze najlepszy
jest ten, albo inny. Kazdy, Rto kocha Sledzie, ma swoje ulubione i sprawdzone.
Musicie oczywiscie pamietaé, zeby je odpowiednio wymoczyé, by krélem dania
nie zostata sol. Przygotowanego $ledzia kroimy na kawatRi wielkosci jednego
hapsa.

Teraz przyszedt czas na sos. Kroimy w drobng Rostke cebule biatg i
przelewamy goraca woda, bedzie delikatniejsza. Jabtka lekRko stodRie tez
kRroimy w drobng Rostke. Dodajemy CREMAIJO 20% lub 40 % i stodRa
Smietane 18 procent w proporcji 3:1. Doprawiamy sola jesli potrzeba i odrobing
pieprzu. Mieszamy i wstawiamy do lodéwRi na 24h. Musi sie “przegryzé”.
Najbardziej lubie z ziemniakami w mundurkach.

W wersji na bogato mozna wykornczyé kRazdg porcje Rawiorem z tososia, albo
pstraga.
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